Poissons . \ - 0 "
SOXD A

_Pavé de baren  écaille. de pommes de ’rerre

/

Ajs nos poissons sont occompognes d une cossoleh‘e

s 0 ) Q
Mé&daillon de lotte.d I'américaine
Fleuron de SOIHT—]OCQUGS au sauterne

sauce bretonne ~ 10€50
Filet de saint-pierre sauce citronnée :
Filet desfurbot sauce salicorne 12€50
Dos de cabillaud & la creme de chorizo 7*

lresn,
I\/Ienus en FeTe...

de rlsoﬁo aux pleurofes 3 :
. Mera dé passer.vos commandes
: - % ) Pour Noél : jusqu'au Lundi 20 decembre ‘ /
. " -, k o . .La Saint-Sylvestre : Lundi 27 décembre ‘
Viondes * | ‘ | | /
Souris,d'agneau & la tomate confite . >’<~,- 8€50 Apérmf : o . >’<,
Pavé de cerf sauce grand veneur - 10€50 7"32:5 %oggrr; \ ?L%srs
Filet de canard périgourdine du porto 10€50 k T
Tournedos rossini sauce morilles 11€50 Pain surprise 27€00 32€00 36€00
Poularde sauce fruffée . ‘9€00 Brioche saumon et crabe ~ 30€50 36€00 41€00
Chapon aux coteaux du Layon * 9€60 Réduction salée (la piece) 0,75¢€
Dinde aux marrons - 8€00 Toast varie (la piece) - 1€05
i i Ai i Douceur de saint-jacques
Caille farcie aux 4 épices et miel 8€50 et sa creme dFéchalotes o piscel €15
Verrine foie gras (la piece) 1€95
: c : : S Verrine ananas,.fromage, bacon (la piece) 1€95
Toutes nos viandes sont accompagnees d'un gratinjldauphinois Vienfine FlEies Gl 2 Seuriens o pies] 1€95

et d'un tian de légumes
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MENU .SA?/EUR

W

Feuilletés apeéritif (3/pers)
(mihi-bouchée de.ris de veau, mini- cr.oque m@meur

teuﬂl%’re au bleu) ., ° :
® *@ (34

Croustillant de St Jacques au Sauterne

Dos de Gabillaud au chorizQ

Souris d aneou ala Tomo’re con’r“’re

ou - ‘o
Chopon aux co’r*x du Loyon
Q. ., c S . )

®

MENU PRESTIGE =

Douceur de saint-jacques et sa créme d’échaloles
1/2 Langouste a la parisienne
Lotte a I'américaine

Poularde sauce truffée
ou
Filet de canard périgourdine au porto

/

EnTrees Frmdgs( J

Foie gros de corx
Plateau de foie de concrd
et ses 3 saveurs

Terrine de poisson Lo
Saumon fBmé

Y%'Langouste & I pcmmenne
Coquille de crabe

- Coquille de langouste .

Caviar. .

Enfrées chaudes - . |°

Bouchée alareine
Coquille bretonne (saint-jacques, sofron)
Croustillant de saint-jacques au sauterne
Boudin blanc

Boudin aux morilles
Escargots (la douzaine)
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’ suwont cours

1 1€50/|Cﬂ'3rs
-30€0@)le kg
* 57€50le kg

" 5€90.
- 5€90 '
sur.commande

/

4€50
6€00
7€10
21€20 le kg
24€90 le kg
6€95



